
 

1 
 

 
 

Projekt „Zbudowanie systemu koordynacji i monitorowania regionalnych działań na rzecz kształcenia zawodowego, szkolnictwa 

wyższego oraz uczenia się przez całe życie, w tym uczenia się dorosłych” jest finansowany ze środków 

Krajowego Planu Odbudowy i Zwiększania Odporności. 

Załącznik nr 1 do zapytania ofertowego 

 

 

Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia 

 

W ramach zamówienia Wykonawca zobligowany jest do: 

 

1. Przygotowania stołów w czterech salach i holu przed aulą oraz posprzątania po 

zakończeniu całego wydarzenia (w zakresie dotyczącym cateringu). 

 

2. Zapewnienia własnych naczyń (termosów/podgrzewaczy, filiżanek, spodeczków, 

szklanek, sztućców, cukiernic, talerzy itp.) zgodnie z wymaganiami menu. 

Zamawiający nie dopuszcza możliwości użycia naczyń plastikowych. 

 

3. Zapewnienie obsługi kelnerskiej podczas trwania przerwy kawowej oraz obiadu. 

 

4. Zapewnienia jednej przerwy kawowej w godzinach 1130-1150 

 

podczas której zostaną podane: 

herbata ekspresowa (czarna, zielona, owocowa) oraz kawa (rozpuszczalna i mielona) bez 

ograniczeń, mleko i/lub śmietanka do kawy, warnik z wrzątkiem, cytryna, cukier, woda 

mineralna, niegazowana z cytryną podawana w dzbankach (ok. 500 ml na osobę), 

3 rodzaje ciast typu np. sernik, wuzetka, szarlotka itp. – min. 1 szt. na każdego uczestnika. 

 

5. Zapewnienia obiadu od godziny 1330 

 

podczas którego zostaną podane: 

2 zupy do wyboru min. 250 ml na każdego uczestnika,  

dania gorące – minimum 3 zestawy obiadowe do wyboru w tym jedno wegańskie, 

jedno z drobiu i jedno z mięsa czerwonego z wyłączeniem mięsa mielonego. 

 

 


